
Extracción de taninos de semillas 
en función de la concentración 

de alcohol

Taninos de uva
Extracción en función del alcohol

Implicaciones prácticas



Importancia de los taninos en el vino

Estabilidad color a largo plazoEstabilidad color a largo plazo

Taninos+Taninos+AntocianosAntocianos=Color Estable=Color Estable

Astringencia/AmargorAstringencia/Amargor



Taninos de UvaTaninos de Uva

Taninos de los Hollejos (nobles)

Taninos de las SemillasTaninos de las Semillas

Taninos del Raspón (verdes)

Mayor amargor

Mayor astringentencia

Elevada concentracion



Extracción de los taninos: maceración

• Los polifenoles difunden                                        
desde las partes sólidas al mosto-vino

• Los taninos de las pieles comienzan a salir desde el principio

•• Los de las semillas sLos de las semillas s óólo cuando hay alcohol, una vez lo cuando hay alcohol, una vez 
iniciada la fermentaciiniciada la fermentaci óón alcohn alcoh óólica.lica.



Punto de partida

¿¿Es realmente necesaria la Es realmente necesaria la 
presencia de alcohol para presencia de alcohol para 

extraer taninos de las extraer taninos de las 
semillas?semillas?
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CORTE DE SEMILLACORTE DE SEMILLA

alcohol

TaninosTaninos TaninosTaninos

ExtracciExtracci óónn



Nuestra experiencia de laboratorio

Análisis                      
de taninos extraídos 

Agua

Alcohol:Alcohol:

00--55--1010--15%15%
Tartárico

pH 3,6

Sulfuroso 50ppm

10 d10 dííasas

MaceraciMaceraci óónn



Resultados:
Extracción en función del alcohol

El alcohol facilita la extracción

Pero no es necesario ya 
que más de un 70% se 

extrae sin alcohol.
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Implicaciones prácticas

• Maceraciones prefermentativas en frío largas para extraer 

color (antocianos) y taninos pieles.

•• TambiTambi één se extraen taninos de semillas.n se extraen taninos de semillas.

• Es más, en otros experimentos que nuestro grupo está
llevando a cabo parece ser que la prefermentativa
“prepara” de algún modo las semillas y posteriormente 
se extraen mse extraen m áás taninos de semillas que sin s taninos de semillas que sin 
maceracimaceraci óón n prefermentativaprefermentativa.



Muchas gracias por su atención

¿Alguna pregunta?


