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Importancia de los taninos en el vino
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Taninos del Raspén (verdes)
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Extraccion de los taninos: maceracion

* Los polifenoles difunden
desde las partes solidas al mosto-vino

* Los taninos de las pieles comienzan a salir desde el principio

Los de las semillas s 6lo cuando hay alcohol, una vez
iniciada la fermentaci 6n alcoh 6lica.
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Punto de partida

¢, ES realmente necesaria la
presencia de alcohol para
extraer taninos de las
semillas?



Nuestra experiencia de laboratorio
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Resultados:
Extraccion en funcion del alcohol
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Pero no es necesario ya
0 gue mas de un 70% se
extrae sin alcohol.
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Implicaciones practicas

 Maceraciones prefermentativas en frio largas para extraer
color (antocianos) y taninos pieles.

e También se extraen taninos de semillas.

 Es mas, en otros experimentos que nuestro grupo esta
llevando a cabo parece ser que la prefermentativa
“prepara” de algun modo las semillas y posteriormente
se extraen m as taninos de semillas que sin
maceraci on prefermentativa.
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Muchas gracias por su atencion
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