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2,0Kilos por cepa

79Peso 100 granos (g)

Cosecha 2009
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99IPT en vinos

143Polifenoles extraíbles

Cosecha 2009



1125Antocianos en vino (mg/L)

1244Antocianos extraibles (mg/L)

Cosecha 2009



62Mp

38IMC

Cosecha 2009



65Metanol (mg/L)

32Intensidad de Color

Cosecha 2009



EN VINOS

EN UVAS

3,54pH en vinos

3,75pH en uvas

Cosecha 2009



15,7Alcohol

14,9Grado baumé

Cosecha 2009
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POTASIO-EB POTASIO-AI POTASIO-VINO BAUME

1,0Potasio en vinos (g/L)

1,2Potasio inicial (g/L)

2,5Potasio uvas (g/L)

Cosecha 2009
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