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II JORNADAS GASTRONÓMICAS DEL CERDO CHATO MURCIANO. 
 
Colaboración IMIDA - AIREMAR ALIMENTACIÓN S.L. 

 
Fecha: 20 de marzo de 2017 
Hora de comienzo 11:00h. Lugar: Instalaciones del Restaurante AIREMAR (Baños y Mendigo-Murcia) 

 
Actividades: 
 

- Jornada monotemática de cerdo Chato Murciano. 
 
Mesa redonda “La raza porcina de la Región de Murcia. Aspectos económico – sociales” 
 
Moderadora: Juana Mulero Cánovas. Directora General de Innovación. 
 
Participantes: 
 

- Juan Martínez Antolinos. Propietario Restaurante Airemar. Historia de la 
Recuperación de la Raza Chato Murciano 

- María Dolores Garrido Fernández. Catedrática de la Universidad de 
Murcia. La calidad de la carne de cerdo Chato Murciano. 

- José María Cayuela García. Vicedecano de los grados de Nutrición, 
Tecnología y Gastronomía de la Universidad Católica San Antonio de 
Murcia. La calidad de los transformados cárnicos del cerdo Chato Murciano. 

- Ángel Poto Remacha. Investigador IMIDA. Situación actual del cerdo 
Chato Murciano. 

- Julio Tapiador Farelo. Ingeniero en Industrias Agroalimentarias. El Chato 
Murciano como base para la elaboración de jamón curado. 

 
- Visita guiada a la industria cárnica de AIREMAR ALIMENTACION S.L. a cargo 
de Juan Francisco Martínez Saura. 
 
- Degustación de platos de cerdo Chato preparados por cocineros de prestigio: 

 Rubén Arroba de la Torre. Gastrobar Rubén Arroba 

 Juan Regis Espinosa. Restaurante  LA CERDANYA 

 José María Alcaraz Pérez. Restaurante LOS CHURRASCOS  

 Juan Rayos Navarro. LA HERENCIA CELEBRACIONES 

 Josefa Salas Chico de Guzmán. Restaurante EL PASEO 

 Dolores Martínez Saura. Restaurante AIREMAR. 
 
Dirigido a: Autoridades, Organizaciones Agrarias, Asociaciones Ganaderas, Ganaderos de razas 
en peligro de extinción, Gastrónomos de toda la Región. Responsables de Instituciones 
relacionadas con la Gastronomía y el Turismo. Asociaciones Profesionales. Asociaciones e 
Instituciones de referencia productiva de alimentos ecológicos.  

 
Esta actividad está cofinanciada en un 80% por el Fondo Europeo de Desarrollo Regional en lo que respecta al 
proyecto FEDER “14-20-11”. Las razas autóctonas de la Región de Murcia. Estudio de derivados alimenticios 
alternativos” 


