Region de Murcia M o

Instituto Murciano de Investigacion
y Desarrollo Agrario y Alimentario Unién Europea

X Jornada de dequstaciéon de derivados de razas animales autoctonas de Murcia

Participan: Instituto Murciano de Investigacion y Desarrollo Agrario y Alimentario (IMIDA).
José Reverte Navarro S. L.
Restaurante Airemar. Bafos y Mendigo. Murcia
Academia de Gastronomia de la Region de Murcia.
Slowfood

Lugar y fecha: Restaurante AIREMAR. Lunes, 13 de noviembre de 2017, a partir de las 11 horas.

Presentacién de la Jornada: Don Francisco Jodar Alonso, Consejero de Agua, Agricultura,
Ganaderia y Pesca.

Mesa redonda: “De los genes a la mesa. Conservar es comer”.

Coordinador: Don Angel Poto Remacha. Profesor de Investigacion - IMIDA.

Dona Carmen Reverte Marin, Centro de Cualificacion Turistica de Murcia.

Donia Magdalena Romero Tarancon, Gestién de Calidad de AIREMAR

Doina Maria Dolores Garrido, Catedratica de Tecnologia de Alimentos.

Don Rodrigo Borrega Fernandez. Presidente Academia de Gastronomia de la Regién de Murcia

Don Mariano Gémez Fernandez. Presidente de Honor de Slowfood Vizcaya.

Degustacion. Productos preparados por los gastrdnomos:

Rodolfo Fernandez Molina “Rodi”. Restaurante La Cava de Royéan. Alcantarilla.
José Reverte Navarro S. L. Lorca. Murcia.
Juan Martinez Antolinos. Restaurante Airemar. Bafos y Mendigo. Murcia.

Juan Regis Espinosa. Restaurante La Cerdanya. Los Dolores. Cartagena.

Dirigido a: Academia de Gastronomia de la Region de Murcia.
Autoridades. - Medios de comunicacién. - Centros de desarrollo turistico de Murcia.
Gastronomos de la Regién de Murcia. Confiteros de la Regién de Murcia. Escuelas
de Hosteleria. Restaurantes, Hoteles y carnicerias de Murcia y municipios limitrofes
y del Camino del Ano Jubilar de Caravaca. Ganaderos y asociaciones
ganaderas.Universidades de la Regién de Murcia.

Esta actividad estd cofinanciada en un 80% por el Fonde Europeo de Desarrollo Regional en lo que
respecta al proyecto Feder 14-20-11 “Las razas autétocnas de la Regidn de Murcia. Estudios de
derivados alimenticios alternativos”.

Una manera de hacer Europa



