
 

 

 

 

  

 

 

 

 

I Jornadas de difusión de las razas autóctonas murcianas: ‘De los Genes a la Mesa’ 

 

Lugar: Restaurante Airemar. Ctra. San Javier Km. 1,3. Baños y Mendigo. Murcia. 

Fecha: 6 de abril de 2016 a las 12h. 

 

Comité de Dirección: 

 

o Ilustrísima Señora Doña Juana Mulero Cánovas, Directora General de Innovación 

Agroalimentaria. 

o Ilustrísima Señora Doña Carmen García Frago, Directora General de Fondos Agrarios.  

o Ilustrísima Señora Doña Teodora Morales Cuenca, Directora General de Agricultura, 

Ganadería, Pesca y Acuicultura. 

o Don Manuel Martínez Ros, Presidente de la Asociación para la Divulgación y 

Conservación de la cultura ganadera de Murcia (GANACULTURA). 

o Doña María Dolores Martínez Saura,  Responsable de la sección de Chato Murciano de 

GANACULTURA. 

o Don Juan José Ballester Ponce, Responsable de la sección de Vaca Murciano Levantina 

de GANACULTURA. 

 

Organización: 

 

o Instituto Murciano de Investigación y Desarrollo Agrario y Alimentario (IMIDA). Equipo 

de Mejora Genética Animal. 

 

Comité científico:  

 

o Equipo de Mejora Genética Animal del IMIDA. 

o Doctora Begoña Peinado Ramón. 

o Doctora Laura Almela Veracruz. 

o Doctor Ángel Poto Remacha. 

 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

o Servicio de Producción Animal. 

o Don Enrique Navarrete. 

o Doctora Doña Carmen Jiménez García. 

Actividades: 

o Los libros genealógicos de las razas autóctonas en peligro de extinción en Murcia. Don 

Enrique Navarrete Jiménez. Jefe del Servicio de Producción Animal. 

o La Conservación Ex situ en Murcia. Doña Laura Almela Veracruz. Investigadora IMIDA 

o Las ayudas al desarrollo de las razas en peligro de extinción  y al pastoreo. Joaquín 

Escudero Mateo. Técnico de la Dirección General de Fondos Agrarios. 

o Conservar es comer, unión de la ciencia y la gastronomía. Don Ángel Poto Remacha. 

o La calidad de los productos destinados a la gastronomía. Diferencias raciales. Doña 

Begoña Peinado Ramón. Investigadora IMIDA. 

o La recuperación de platos, Arqueococina. Idoneidad de las razas en peligro de 

extinción. Don Juan Regis Espinosa, Chef restaurante La Cerdaña. 

o Demostración de cómo se recupera una raza, referencia al cerdo Chato Murciano. Juan 

Martínez Antolinos, Restaurador restaurante Airemar (visita a las instalaciones de 

producción y transformación). 

Degustación de productos de razas animales en peligro de extinción: 

o Capón, preparado por restaurante La Cerdaña e IMIDA. 

o Chato murciano, preparado por restaurante Airemar. 

o Cordero Montesino, preparado por José María. Restaurante "Los Churrascos". El Algar. 

o Chivo Blanco Celtibérico, preparado por el restaurante Rincón Huertano. 
 

Dirigido a Ganaderos, Asociaciones Ganaderas, Gastrónomos y Hosteleros de la Región de 

Murcia, Medios de Comunicación, Universidades relacionadas con tecnología de alimentos. 

Estas actividades se enmarcan dentro del proyecto FEDER 14-20-11. Título: Las razas 

autóctonas de la Región de Murcia. Estudio de derivados alimenticios alternativos. 


