)

Elicitacion: Herramienta para
incrementar el valor saludable del
vino.

Jornada de Viticultura
2 de Junio 2016
Jumilla
Rocio Gil Muhoz
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¢Qué es un elicitor?

Son factores fisicos o quimicos de variado
origen que inducen cambios fisicos y quimicos
en el organismo al que van destinados.

Son los compuestos seial que estimulan la
aparicion de cualquier respuesta defensiva en
la planta.
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e Radiacion

e Calor

e Frio

e Estrés hidrico...

FISICOS

e Metil jasmonato
e BTH

* Quitosano

e Etileno....

QUIMICOS

¢ Levaduras
* Hongos...

BIOTICOS

e Fondo Europeo de Desarrollo Regional
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¢Como actuan los elicitores? -

Planta

Elicitor
Activacion

- mecanismo

Activacion

mecanismo

de defensa
Elicitors

resistencia

SAR

Plasmalic = ®* =T X = B _—_ T ETX BIOSIﬂteSIS de
membrane e e - - - ﬂ-“-‘-ﬂ-‘l‘--‘l Compuestos

D fendlicos

responses Genes

expression
Bioacti ve CO mpounds Fondo Europeo de Desarrollo Regional
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~ Compuestos fendlicos

Propiedades Mecanismos
sensoriales de defensa

Interaccion
Antioxidantes con diferentes
metabolitos

Hollejo:
-Acidos fendlicos
-Flavonoles
-Flavan-3-oles
-Antocianos
-Estilbenos

Regién de Murcia Fondo Europeo de Desarrollo Regional
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i, Fuentes de resveratrol en la dieta

T- Bibliografia
Resveratrol 2 @ 1 6
Arandanos 0.02 pug/g Lyons y col., 2003
Fresas 0.09 pg/g Wang y col., 2007
pulpa
Cacahuetes 0.84 ug/g Tokusoglu y col., 2005 n
Pistachos 1.15 pg/g Tokusoglu y col., 2005
X
Cacao en 1.85 pg/g Hurst y col., 2008 m
polvo =
Chocolate 0.35 pug/g Hurst y col., 2008 _l .
negro m M
Tomate 3.55 ug/g Ragab y col., 2006 n _:'
Uva de 0.65 ug/g Cantos y col., 2002b (7]
mesa ﬂ_ 4
Cerveza 0.01 mg/L Chiva-Blanch y col., 2011 m i
[ __N |
Zumo de 0.5 mg/L Romero-Pérez y col., 1999 = I
uva tinta <
Vino blanco 0.13 mg/L Romero-Pérez y col., 1996 ‘b =
n
e
Vino 0.41 mg/L Romero-Pérez y col., 1999 —
rosado u
Vino tinto 1.9 mg/L Landrault y col., 2002 g
-
O\
Fernandez-Marin, 2013. Tesis Doctoral — -
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Skip the Gym and Grab Red Wine?
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Resveratrol
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hmm.n n hour o the gym.

IMPROVES
MUSCLE
PERFORMANCE
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Nuestra experiencia
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Application of BTH and methyl jasmonate during the ripening of grapes (Vitis vinifera L.) and

its effects on the stilbene content: preliminary re sults [ Ruiz-Garcia et al. 2012]
30

D
o
i
(*)]

I piceids
3 resveratrol ¥

25

0
Control w

Treatment

Fig. 1. Effect of the treatment on the piceids and resveratrol content in ‘Monastrell’
grapes. Different letter within the same colored histogram means significant
difterences according to the LSD test at 5%.
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Figure 3 Total stilbene concentration of control and BHT- and MelA-treated grapes (mg/kg of
fresh grapes).
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CONDICIONES METEOROLOGICAS

Precipitaciones T méaxima T minima T media Horas de sol
2014 68 mm 28,58 °C 23,61°C 21,78°C 2303
2015 157,50 mm 30,922C 11,052C 21,452C 2254

T-Resveratrol en uva Monastrell T-Resveratrol en vino Monastrell

(mg/ke) (mg/L)

] o
M 2014 ®2015 A 2014 ®2015

*
32,34 *

29,17

*
6,02 5,72

OLS

Control Mel BTH Qc QaF CWY

I Mel
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Monastrell tardio

HUva(mg/kg) mvinoimg/L)
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TECNICAS
ENOLOGICAS

veratrol vino (mg/L) 2015

M Control H Mel) W BTH
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Conclusiones

[ Los resultados obtenidos van a depender de la

variedad a la que se apliquen, del producto
aplicado, de Ila dosis aplicada, condiciones
edafoclimaticas, del estado de la planta en el
momento de aplicacion y de las técnicas de
vinificacion empleadas.

[ El uso de diferentes elicitores puede ser una buena

estrategia para obtener vinos con un aumento la
capacidad antioxidante por su alto contenido en
resveratrol y por tanto en su valor saludable,
siendo asi mas atractivo para el consumidor.
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