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Cruces objeto del estudio.Cruces objeto del estudio. 2010, 2011 y 2012
A Estudiar en al año 2013

19 Cruces Tintos

20 Cruces Blancos
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Datos  Calidad Uvas. Compuestos fenDatos  Calidad Uvas. Compuestos fen óólicoslicos
HHííbridos Tintos Estudiados. Cosechas 2010bridos Tintos Estudiados. Cosechas 2010 --20112011--20122012

 
 

 

2010 - 2011 2012
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3,8315,23545255413,416/09/13T-F5-41
MONASTRELL X 
CABERNET SAUVIGNON

3,8911,93031189611,203/09/13T-F8-4
MONASTRELL X 
CABERNET SAUVIGNON

3,8612,05325258310,816/09/13T-F9-69
MONASTRELL X 
CABERNET SAUVIGNON

3,8214,93547265313,116/09/13T-F5-18
MONASTRELL X 
CABERNET SAUVIGNON

3,6913,53795280810,803/09/13T-F9-84
TEMPRANILLO X 
CABERNET SAUVIGNON

3,8412,2375931918,5812/09/13T-F5-79
MONASTRELL X 
CABERNET SAUVIGNON

PHPHPHPHBaumeBaumeBaumeBaume
CFTotalesCFTotalesCFTotalesCFTotales

mgmgmgmg////KgKgKgKg
UvaUvaUvaUva

AntocianosAntocianosAntocianosAntocianos
mgmgmgmg////KgKgKgKg

UvaUvaUvaUva

Peso Peso Peso Peso 
10 10 10 10 

granosgranosgranosgranos
FechaFechaFechaFechaCruceCruceCruceCruceCRUCES TINTOSCRUCES TINTOSCRUCES TINTOSCRUCES TINTOS

Datos Uvas.Datos Uvas.
Cruces Tintos Seleccionados Cruces Tintos Seleccionados -- 20132013



5

3,5410,82,114903/09/2013B-F10-67
MONASTRELL X

VERDEJO

3,77132,413809/09/2013B-F7-7
MONASTRELL X

VERDEJO

3,7613,42,414403/09/2013B-F2-103
MONASTRELL X 

TEMPRANILLO

3,7912,13,117403/09/2013B-F10-11
MONASTRELL X

VERDEJO

3,6911,93,211903/09/2013B-F8-69
TEMPRANILLO X 

CABERNET SAUVIGNON

PHPHPHPHBaumeBaumeBaumeBaumeMalicoMalicoMalicoMalico
PesoPesoPesoPeso
100100100100

granos
FechaFechaFechaFechaCruceCruceCruceCruceCruces Cruces Cruces Cruces BlancosBlancosBlancosBlancos

Datos Uvas.Datos Uvas.
Cruces Blancos Seleccionados Cruces Blancos Seleccionados -- 20132013
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18,15,046,812,04,126,915,54,146,8% CF Pepita

81,953,295,088,073,195,984,553,295,9% CF Hollejo

37,820,248,429,714,846,133,414,848,4INTCOLOR

76,757,3122,767,948,698,471,948,6122,7IPT

2,00,24,23,30,86,12,70,26,1Kilos-Cepa

3,93,54,23,83,44,13,93,44,2PH

14,512,516,313,210,514,814,010,516,3BAUME

319516274942266215753985296915754942
mg/Kg Uva
CFTotales

2448838388423961347428124268384281
mg/Kg Uva
Antocianos

12,27,720,111,85,115,912,05,120,1Peso 10 granos

MEDIAMÍNIMOMÁXIMOMEDIAMÍNIMOMÁXIMOMEDIAMÍNIMOMÁXIMO

20142013TOTAL

MÁXIMO MÍNIMO

Datos medios cruces tintos estudiados.Datos medios cruces tintos estudiados. 2013 y 2014

2013 2014

Vinos Elaborados 51 28
23

Uvas Tintas Analizadas 66 28
38



7Contenido en Antocianos (mg/Kg de uva)
Uvas  2013-2014



8Contenido en Compuestos Fenólicos Totales (mg/Kg de uva)
Uvas 2013-2014
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Contenido Polifenoles Totales
Vinos Elaborados 2013-2014
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Intensidad de Color
Vinos Elaborados 2013-2014



11Datos Uvas y Vinos.Datos Uvas y Vinos.
HHííbridos Tintos Seleccionados.bridos Tintos Seleccionados.
Cosechas 2006Cosechas 2006 --20072007--20082008

1-Criterio de Selección Inicial

I.P.T. Extraíbles > 60
ó

mg/Kg uva C.F.T. > a 2.500

2-Criterio de Selección Actual

mg/Kg uva C.F.T. > a 3.000



12Datos Uvas y Vinos.Datos Uvas y Vinos.
HHííbridos Tintos  Seleccionados.bridos Tintos  Seleccionados.
Cosechas 2006Cosechas 2006 --20072007--20082008

1-Criterio de Selección Inicial

Antocianos Extraíbles > 1000 mg/L
ó

mg/Kg uva Antocianos > a 1.500

2-Criterio de Selección Actual

mg/Kg uva Antocianos > a 2.300
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134053TOTAL

5611Preselccionados 2013

66Plantados 2012

11617Plantados 2010

77Plantados 2008

1212Plantados 2007

BlancosTintos
Cruces
Total

Resumen Final

1 - Diferencia producción.

2 - Diferentes fechas de vendimia.

3 - Posible adaptación a un menor contenido alcohol.

4 – Buen perfil para vinos blancos.


