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Elicitores

QAquellas moléculas o estimulos que son capaces de inducir respuestas
estructurales y/o bioquimicas asociadas a la resistencia de la planta frente al

ataque de microorganismos.

Uso de los elicitores

1. Incremento de la resistencia de las

l e plantas frente a ataque de

b-CumariiCon  F (3) MaloniiCo patégenos.

2. Participan en mecanismos que
b incrementan los  niveles de
i_. polifenoles .
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Figure 1. Various abiotic stress signals creating s  tress in plants (adapted from Mahajan and Tuteja 20  05).13 . .
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Dependiente de
barreras quimicas o0 fisicas
preexistentes (paredes
celulares, taninos, lignina...)

WFisicos:  Altas o bajas

- ~ Como el caso del temperaturas, radiacién gamma o UV
acido salicilico, la Illamada

resistencia sistémica adquirida

LdQuimicos: Quitosano, metil
jasmonato, alginato, BTH, acido
salicilico, extractos fungicos
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¢,Cual es el papel de los compuestos fen alicos ?
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Treatments
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Treatments
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Elaboraciones
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Caracteristicas de la uva

Peso 100 Acido Acido
granos malico tartarico

(mg/L) (mg/L)
SYRAH

Control 148.9 a 2.0a 5.4 3

BTH 163.1b 2.3 ab 4.8 a
Metil Jasmon. ' . 5.2a

MONASTRELL

Control 151.9a 19.3 a : | 4.4 3

BTH 140.0a  19.6 ab ,
Metil Jasmon. 164.4 a | 51b

MERLOT

Control 116.7 a 24.9 ab 4.3 a

BTH 107.8 2

Metil Jasmon. 116.0 a 24.3 a
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Caracteristicas de los vinos

ANTOCIANOS INTENSIDAD
SYRAH

CONTROL
BTH
MJASMONATO
MONASTRELL
CONTROL
BTH

MJASMONATO

MERLOT
CONTROL

BTH

MJASMONATO
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Perfil fenodlico de los vinos

SYRAH
Control
BTH
WIES
MONASTRELL
Control
BTH
WIES
MERLOT
Control
BTH
WIES

Antocianos
mg/L (totales)

1011,9 a

Flavonoles Taninos
(mg/L) (mg/L)

128,2 b 263,7 a

294,7 a
287,7 a

207,9 a
225,1 ab

451,2 a
451,4 a
481,5 a
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Analisis sensorial

Testigo-  Testigo -Mjas
BTH
B — Monastrell

o o [F o Aciertos 75% 62,50%
B T o Preferencia  Testigo Mjas

" Custata e Syrat
Aciertos 50% 40%
Preferencia  Testigo No hay
preferencia

Merlot
Aciertos 5% 50%

Preferencia ~ BTH Testigo




MADURACION | MONASTRELL MERLOT SYRAH

Flavonoles Control
Antocianos Mjas/BTH Mjas/BTH -
Taninos Mjas

VINO ___

Antocianos Mjas/BTH

Intensidad Mjas BTH BTH
IPTs Mijas - BTH
L* Mjas BTH -
Flavonoles Mjas BTH BTH
Taninos Mjas
———
Control Control

Mjasmonato Mjas Control -



UNIVERSIDAD DE ::

@
L I dﬂ‘" [
(f‘r?

Proximos estudios

MONASTRELL

ELICITORES AMINOACIDOS

METILJASMONATO UREA MITAD MADURACION

QUITOSANO
FUNGICO C.SAUVIGNON [ J

ELICITORES

QUITOSANO
CRUSTACEO
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