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Alcance de la extracción: grado de maduración, métodos de procesado, variedad,…
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                  ZONA 
 

TRATAMIENTO 
 

 
IC 
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Antocianos 
(mg/L) 

Taninos 
(mg/L) 

Control  16,61a 55.25a 564.9a 269.33a 
Nieve Carbónica  17,01ab 56.87a 654.3b 272a CAÑADA DEL JUDIO 
MPF  17,27b 56.66a 576.5a 264a 
Control 14.65a 54.42a 451.56a 330.67b 
Nieve Carbónica 14.37a 56.64a 487.1b 240a CAÑADA ALBATANA 
MPF 16.17b 59.07b 505.2c 296a 
Control 10.02b 36.39a 396.52b 200b 
Nieve Carbónica 9.25b 37.53a 413.99b 152.0a MONTEALEGRE 
MPF 8.01a 34.13a 270.33a 149.33a 
Control 8.57a 34.08a 309.49a 72a 
Nieve Carbónica 9.50b 37.35a 358.53b 126b CHAPARRAL 
MPF 8.52a 36.71a 357.37b 128b 
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