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Perfil flavonoide de hibridos tintos y blancos de
Monastrell x Syrah: Primera aproximacion a las
relaciones entre antocianos, flavonoles y taninos
condensados
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Viticultura y enologia:

“Desarrollo de nuevas técnicas agronomicas

*Desarrollo de nuevas practicas enologicas

*Espana: Control legal
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Programas de mejora practicamente inexistentes

Innovacion: - Mutaciones locales
- Hibridos inter e intraespecificos
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Antocianos y flavonoles



Perfil cuantitativo y cualitativo de los antocianos

%del %cian %pet %peon %malv %acilados %trihidrox. Total

(ug/g)

Monastrell ‘Media 12.5 13.7 10.0 20.0 39.7 44.8 62.3 7401.5
Syrah Media 7.2 3.6 8.1 10.9 68.1 50.3 83.3 15064.7

Mon x Sy | Media 10.0 7.1 8.6 154 5438 56.8 73.4 16308.1
(n=27) Minimo 5.7 3.2 6.4 6.5 29.5 29.7 46.2 3862.3
Maximo 24.3 154 13.9 37.5 727 71.3 86.8 39491.2

@ Valores medios mayores que los parentales

@ El hibrido que presenta mas concentracion es 2.5 veces mayor que
los parentales

@ E|l porcentaje de trihidroxilacion es intermedio



Perfil cuantitativo de los antocianos
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Segregacion transgresiva: un namero importante de hibridos
Muestran mas antocianos que los parentales



Perfil cualtitativo de los antocianos

Trihydroxylated/Dihydroxylated
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Segregacion normal: los valores mas bajos y mas altos de los
porcentajes de trihidroxilacion estan representados por los

parentales



Perfil cualitativo y cuantitativo de los flavonoles

%monohidr

%dihidr

%trihidrox Total

Monastrell Media 10.9

70.7

18.4

563.8

Syrah Media 13.4

44.2

42.4

733.7

Mon x Sy  Media 10.4

52.4

37.2

735.4

Minimo 5.3

36.3

16.5

181.4

Maximo 16.0

2.6

55.0

1838.1

Hlbridos

Media 13.4

Minimo 4.1

EY[e 23.7

Hibridos

E Valor medio similar al parental con la concentraciéon mas alta
B La concentracion mas alta es tres veces mayor que Monastrell

B La concentracion en uvas blancas es menor
B Trihidroxilacion muy baja en uvas blancas
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Flavanoles monomericos y poliméricos



Taninos en las pieles

mg/Kg

ug/baya ug/gram

Hibridos

Hibridos

tintos

blancos

Syrah

Monastrell

Media
Minimo
Maximo

Media
Minimo
Maximo

288.69
440.46

689.40
141.21
1248.10

577.90
271.81
1005.18

392.42
706.39

003.41
203.60
1866.15

839.41
314.82
1386.03

2317.92
2880.86

5365.68
1073.66
10870.76

5129.87
2044.29
8055.17




Hibridos

Hibridos

tintos

blancos

Syrah

Monastrell

Media
Minimo
Maximo

Media
Minimo
Maximo

1675.87
1998.49

2395.02
1042.25
5172.02

1671.94

147.92
3116.28

Taninos semillas

ug/baya

2278.07
3205.08

3416.98
1495.87

4938.37

2303.82
262.69
4296.98

ug/gram

46040.37
29217.69

40500.62
24095.30

84510.14

34465.21
15601.87
46753.65
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Composicion cualitativa de los taninos de las pieles

MDP %terC %terEC %extC %extEC %extEGC %extECG

Syrah 13.88 77.76 22.24
27.50 78.61 21.39

Monastrell

Hibridos tintos

Media 25.74
Minimo 11.85
Maximo 56.35

Hibridos blancos

Media 28.61
Minimo 18.84
Maximo 33.15

78.74
58.23
88.02

92.22
85.97
100

21.32
11.98
41.77

7.71
0.00
14.03

3.12
1.71

2.12
1.17
7.26

1.95
1.12
3.59

65.09
65.68

54.60
39.99
72.35

58.25
46.59
68.54

24.80
29.85

40.51
24.44
56.22

38.84
27.56
51.86

7.00
2.75

2.71
2.71
5.10

2.52
0.81
4.21




Composicion cualitativa de los taninos de las pieles

mMDP %terC %terEC %extC %extEC %extEGC %extECG

Syrah 13.88 77.76 22.24 3.12 65.09 24.80 7.00
Monastrell 27.50 78.61 21.39 1.71 65.68 29.85 2.75

Hibridos tintos

Media 25.74 78.74 21.32 2.12 54.60 40.51 2.71
Minimo 11.85 58.23 11.98 1.17 39.99 24.44 2.71
Maximo 56.35 88.02 41.77 7.26 72.35 56.22 5.10

Hibridos blancos

Media 28.61 92.22 7.71 1.95 58.25 38.84 2.52
Minimo 18.84 85.97 0.00 1.12 46.59 27.56 0.81
Maximo 33.15 100 14.03 3.59 68.54 51.86 4.21




Composicion cualitativa de los taninos de las pieles

MDP %terC %terEC %extC %extEC %extEGC %extECG

Syrah 13.88 77.76 22.24

Monastrell

Hibridos tintos

Media 25.74
Minimo 11.85
Maximo 56.35

Hibridos blancos

Media 28.61
Minimo 18.84
Maximo 33.15

78.74
58.23
88.02

92.22
85.97
100

27.50 78.61 21.39

21.32
11.98
41.77

7.71
0.00
14.03

3.12
1.71

2.12
1.17
7.26

1.95
1.12
3.59

65.09
65.68

54.60
39.99
72.35

58.25
46.59
68.54

24.80
29.85

40.51
24.44
56.22

38.84
27.56
51.86

7.00
2.75

2.71
2.71
5.10

2.52
0.81
4.21




Composicion cualitativa de los taninos de las semillas

mDP %terC %terEC %terECG %extC %extEC %extECG

Syrah 3.67 38.06 51.14

Monastrell 8.28 44.35

Hibridos tintos

Media 6.12 49.84
Minimo 3.42 35.10
Maximo 10.48 66.89
Hibridos blancos

Media 5.31 47.78
Minimo 3.41 31.57
Maximo 8.22 66.08

29.36

28.85
17.33
41.43

33.45
19.19
51.20

10.80
26.29

21.30
14.35
32.80

18.70
8.73
25.57

8.57
7.83

8.87
5.70
15.99

9.65
4.44
15.91

77.56
77.49

76.41
70.75
80.89

77.74
69.75
84.41

13.87
14.68

14.74
9.05
19.41

12.74
8.65
15.34




Relaciones entre los distintos flavonoides
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Conclusiones

M Posibilidades de obtener un material vegetal interesante
M La informacion obtenida puede ser util para programas
de mejora

» Segregacion transgresiva en los datos cuantitativos

» Segregacion normal en los datos cualitativos
 Algunos de los hibridos interesantes por:

» Alto contenido fendlico

» Perfiles para un vino de alta intensidad de color y

estabilidad de este

» Caracteristicas nutricionales interesantes
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Perfil flavonoide de hibridos tintos y blancos de
Monastrell x Syrah: Primera aproximacion a las
relaciones entre antocianos, flavonoles y taninos
condensados

Muchas gracias por su atencion

¢Alguna pregunta?




