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Distribución por variedades

Monastrell; 188; 
58,8%

Syrah; 43; 13,4%

Monsatrell x Cabernet 
Sauvignon; 35; 10,9%

Cabernet Sauvignon; 
34; 10,6%

Tempranillo; 15; 4,7% Merlot; 3; 0,9%
Petit Verdot

2; 0,6%

Monastrell Syrah
Monsatrell x Cabernet Sauvignon Cabernet Sauvignon
Tempranillo Merlot
Petit Verdot

Elaboraciones años 2006, 2007 y 2008



Tabla 9. Regresión múltiple para IPT. Gráfico 1. Valores observados y calculados

 
  
Tabla 10. Regresión múltiple para antocianos. Gráfico 2. Valores observados y calculados. 

  
 

Predicción de la composición fenólica del vino. Análisis rápidos en uvas.



Tabla 11. Regresión múltiple para intensidad color. Gráfico 3. Valores observados y calculados. 

 
 

 

Predicción de la intensidad de color del vino. Análisis rápidos en uvas.



IPT VINOS INT. COLOR VINOS CALIDAD GENERAL VINOS

Grupo Grupo Grupo

0 <37 0 <10,5 0 Se cumplen las dos condiciones

1 38 – 50 1 11,5 – 16,5 1 Se cumplen las dos condiciones

2 51 – 66 2 17,5 – 22,5 2 Se cumplen las dos condiciones

3 >66 3 >23,5 3 Se cumplen las dos condiciones

Grupos de calidad en función de la composición del vino



Valores medios de CFT LAMADON en uvas para cada grupo de calidad



Valores de POLIFENOLES EXTRAIBLES en uvas para cada grupo de calidad



Valores de ANTOC. TOTALES LAMADON en uvas para cada grupo de calidad



Valores de ANTOCIANOS EXTRAIBLES en uvas para cada grupo de calidad



Valores de GRADO BAUME en uvas para cada grupo de calidad



Valores de IPT DIRECTO en uvas para cada grupo de calidad



Valores de ANTOCIANO DIRECTO en uvas para cada grupo de calidad



Valores de ABS 520 nm en uvas para cada grupo de calidad
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Valores medios de IPT en vinos y el IPT directo en uvas 
para cada variedad
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Valores medios de Intensidad de color en vinos y Abs 520 nm directo en uvas
para cada variedad



Conclusiones

Para realizar una clasificación de la uva con análisis sencillos deberemos 
establecer una base de datos:

1 - Análisis completos de calidad de la uva y del vino, con una sistemática en 
la preparación de la muestra.

2 – Variedad y nivel de maduración.

3 – Zona.

4 - Sistema de cultivo.

5 – Establecer los distintos niveles de calidad para determinar los rangos de 
calidad en  parámetros sencillos de calidad.


